tvorime vasi domdcnost

jak se to sklada?
jak to funguje?
...poradime,
popiseme...

|

www.oriondomacipotreby.cz




Elektrické, ale nemusite
Uklédat baterie Tito AKU pomocnici do kuchyné se dobiji pomoci USB-C kabelu, &

ktery je souédsti vyrobku a neni tedy potfeba do nich vkladat
zadné baterie, coz Setfi vase finance.

Aku mlgnek na koreni 130234 Aku vyvrtka 140881

* keramicky mleci mechanismus

Naprosto jednoduse a bez potfeby

» moznost nastaveni hrubosti mleti nejmensi sily odstrani korkovou zat-
e s LED osvétlenim ku z hrdla Iahve. Pouze ji nasadite na
hrdlo lIdhve, stisknete tlacitko a ona
728, Miynek po zapnuti pouze sama korek vysroubuje.
| Y ¥ pretdacite dnem vzhiru
\ 2~ aonsdm poznd, ze ma PImiN Spodni ¢ast-stojan slouzi jako

kofeni namlet. ' % ¥ fezacka pro odstranéni folie na
\Y. hrdle Iahve, aby se snadnéji od-
— kryla korkova zatka.

Ndvody jsou
soucdsti baleni.

(Y

Aku mlgnek na kavu 130238

Ve chvilce namele kdvu tak, jak si budete
prat. Utazenim Sroubu si zvolite hrubost
mleti. Velmi snadno a rychle mate k dis-

pozici €erstvé namletou kavu.

e mozZnost nastaveni hrubosti mleti
c— * keramicky mleci mechanismus




Vydrzi dlouho cerstve

Zatavenim potravin pomoci vakuovacky do folie bude déle
zachovdna jejich chut' i aroma. Pri vakuovdani masa zkratite
a vylepsite timto zptsobem c¢as marinovani. Vakuovacka je
vybavena ochranou proti prehrati a vestavénou rezackou.

Vakuova svarecka
potravin s rezackou 131519

1. vioZite fdlii, uzavrete viko, stisknete
tlacitko a vytvorite prvni spoj
3. takto vzniklg sacek naplnite potravinami,

o e e 2. roli povytdhnete a poZadovanou pf//offte ho za towcv/’/hmédg prouzek, uzavrete
% eadini pro suche potraviny, délku manudiné uriznéte pomoci viko a stisknete tlacitko:
’

uzeniny, syry. vestavéného fezdku pro odsati vzduchu a zataveni
i suchych potravin

Obsah baleni: pro odsati vzduchu a zataveni

5 Ix vakuovad svarecka Napdjeni: ze site. nylonove role: e ///1kuch potravin
i Ix napdjeci kabel Napéti: 220-240 V. /50668 300x20 cm — . . .
¢ Ix role folie 300x28 cm  Vigkon: 110 W. “ ll;lalvocllje soucasti
Ix podtlakovd hadice  Uroveri vakua: -60 kPa. /750669 300x28 cm | H atent.
Ix manudl Hluc¢nost: 50-60 Hz. SOéky N2

142265 20 ks, 25x15 cm
142266 20 ks, 29,5x19,5 cm



RyChle a bQZ némahy zbavi tento krdjec jablka slupky i jadFince a pokud budete

chtit, rovnou je nakrdiji do spirdly. Mdate tedy k dispozici
Kréjec na jablka 125705 rovnou 3 funkce, ale nemusite je vyuzit vzdy vSechny.

/IDEO NAVOD
NA WEBU

=« Vhodny nejen na jablka, ™=
¥ ale také na hrusky, okrdji
’

Y khaki a brambory.

. g
AW W 4
«J,,L’*

s \’ Ndvod je soucasti baleni.
!

N2



jf:,' e

ke stolu krdjec upevnite
pomoci prisavky - Z

7 ? =

.. < . Sips nasazovani jablka na trny
Nabizi 3 moznosti vyuziti:

Y

3. okrajovaci brit je priblizen a predni ndz je odklopen = probihd pouze okrdjeni slupky



Spoji 1 opravi kde co

2/~ Pistoli mizete mit celou dobu v siti a vypina¢em
| ¥ oviadat nahfivani dle momentalni potreby.

833185 velkd pistole d. 18 cm, s. 4 cm

« prikon: 20 W, napéti 220-240 V/50-60 HZ
* doba zahrivani 2-3 minuty

* max. teplota 200 °C (+/- 10 °C)

* lepici mnoZstvi cca 15-24 gramd/min.

* délka kabelu 97 cm

 hodi se tavné tycinky 833183, 10 ks

« Z pistole vychazi lepidlo o pr. 2,5 mm

* pri zapnuti sviti Cervend kontrolka

Tavnd pistole nabizi univerzdlni vyuziti. PomUze Vam pri
nejriznéjsich opravdch, kdy je potreba slepit jednotlivé ¢asti.
Vyuzijete ji pfi pripravé aranzi, véncd, svicndl, dekoraci...

Vari s{ Navod je soucdsti baleni.
(!

\NL.

833184 mala pistole d. 13 cm, $. 3cm

* prikon: 15 W, napéti 220-240 V/50-60 HZ
 doba zahrivani 3-5 minut

* max. teplota 200 °C (+/- 10 °C)

* lepici mnozstvi cca 6-10 gramd/min.

« délka kabelu 95 cm

* hodi se tavneé tycinky 833182, 10 ks

* z pistole vychazi lepidlo o pr. 2 mm




Ty se Vam budou hodit! Brusng kémen

141129 stupné zrnitosti 1000/3000
Kombinovany brusny kdmen se silikonovou protiskluznou
podlozkou zgjisti ostry brit vasim nozdm, nGzkadm, naradi « modry 1000 pro zékladni univerzdini brougeni
na opracovdni dreva i zahradnickému nd&cini.
/. ~~ Pred brousenim doporuéujeme kdmen

| ¥ hamotit do vody cca na 10 minut. Také
N - béhem brouseni je vhodné kdmen vlhdit.

141130 stupné zrnitosti 200/600

L

« bilg 3000 pro jemneé finalni dobrouseni a lesteni

141131 stupné zrnitosti 240/1200

» modry 240 pro odstranéni hrubsich
trisek z poskozenée cepele - zakladni brouseni

"« hnédy 200 pro odstrandni
hrubsich trisek z poskozené
Cepele - zakladni brouseni

« bily 600 pro hrubé ostreni

Vodici svorka s keramickymi véle€ky pfi brouseni napo-
mdhd lepsimu udrzeni konstantniho sklonu €epele noze
vUci brusnému kameni. Bez pouziti svorky se snazte
brousit ¢epel pod uhlem 15-20°.

« Zlutg 1200 pro jemné finalni dobrouseni a lesteni



v v/ Vv o / C e
Usetri ¢as 1 namahu - Mechanick] krdjec

o zeleniny/cibule 144702
Naseka bez namahy na drobno
predevsim cibuli. ViozZte cibuli
rozkrojenou na Ctvrtky, nékoli-
krat stisknéte pistnici ve vicku
a je hotovo.

Strojky, které Vam predstavime na této strdnce
si s pripravou potravin poradi rychle a snadno.
Sestaveni, manipulace i udrzba jsou velmi snadné.

Univerzalni mechanicky mignek 130306

"« Najemno nastrouhd strouhanku, ofechy, ¢okoladu, "=« Poradisiise zeleninou.
7/ ] Y

| piskoty, syry, ovoce, zeleninu, kofeni, susené bylinky... ¥

\N_- =

« protiskluzova podstava

brani klouzani po povrchu

* ndsypka s pritlacngm na-
stavcem pro bezpecné mleti

* uchyceni ke stolu
na sroub (max. tloustka L L .
pracovnidesky 55cm)  Mechanicky mixér na dresinky 131310

Usnadni a urychli prioravu
dresink( a zdlivek. Ingredience

A v dokonale promicha metlicka
| ovladand stlacovanim pistu
— .. vevicku mixeru.

* Uchyt a vylevka pro
pohodiné ddvkovani
* stupnice
od 20 do 300 ml

Soucasti baleni jsou recepty
na zdlivky a dresinky.



Mate radi susenky?
Lis na tésto + zdobicka COOKIE 141743

Lis na tésto/zdobicku vyuzijete pri peceni nejriznéjsich
druht susenek i na zdobeni dortd ¢i jednohubek.

1. pred naplnénim otocte pist- 2. naplrite lis vhodngm stred-

nici se zarezy smérem od né tuhym téstem
e * baleni obsahuje 20 kovovych nastavcu pdky a vytahnéte
) 5 — ’['i na vyrobu susenek a 4 plastové zdobici V
> Y spicky na kremy nebo pomazanky y

VIDEO NAVOD
NA WEBU

/7=~ Ingredience méjte namleté najemno.
( @ ¥ Tésto musi byt stfedné tuhé.
.-

3. vyberte ndstavec, poloZtejej 4. otocte pistnic/ se zdfezy

na konec valce a nasroubuj- k pdace, nastavte reguldtor
te uzaviraci krouzek sily susenek

5. posunem pdky nahoru/dolu 6. postavenim na Ccisty pecici
o 1-2 zuby davkujte tésto plech a posouvanim pdky
tvorime susenky

7. na zdobeni kremem pouZijte
plastovy nastavec



Cerstve namleta kava

provoni celou domdcnost. Ru¢ni mechanicky
mlynek nabizi moznost pripravy kdavy velmi
lahodné chuti. Zarucuje snadné a perfektni
mleti kdvovych zrnek. Umozni Vadm umlit kdvu
velmi najemno, ale také nahrubo - 8 rdznych
stupnd hrubosti. Navic nastaveni je velmi jed-
noduché. Mlynek skvéle vypadd a neni potre-
ba ho nikam schovdavat do skrinky, poslouzi
jako péknd dekorace a bude vzdy po ruce.

Mechanicky mlgnek na kavu 130231

PIneni v horni casti pod klickou,
ktera se snadno nasazuje a snima.

L

Mechanicky mignek na kavu 130191

PlInéni v horni €dsti pod pokli¢kou, kterd se snad-
no nasazuje a snimd. Hrubost mleti si mdzete
velmi snadno regulovat pomoci utazeni matky ve
spodni ¢dsti mleciho mechanismu.

Mechanickgy mignek na kavu 130223

2/ — ~ Hrubost mleti si mGzete
{ @ ¥ velmi SNADNO regulo-
N~ votvncx’8 stupnd pomoci
otocného prstence ve
stredni c¢asti mlynku.




([
1. vysunte vicko se sitkem

Kdvu beZ légru | : 2. nasypte kavu Cot

S ; o . ~40 3
nebo neporcovany ¢aj bez listka ¢&i kvétd \g—\ —
snadno a rychle pFipravi konvice se sitkem. - -

0. )%

Vyborné napéni teplé miéko do kdvy nebo’
détské kakao... Snadnd manipulace i drzba.

French press " Y Z‘.’;“e?t‘l éii“nleiistiiii 2
BLACK \ 2 . zndpojenadnokonvice.

156026 041

156027 0,651 599

156015 0,91

156016 11

Napénéni mléka: vysunte vicko se
sitkem, nalijte teplé mléko, nasad- 3. zaliite horkou vodou
te vicko a opakované stlacujte sitko

dold a nahoru. Za okamzik se vytvori

hustd mléénd péna.

4. nasadte vicko, sitko nechte
nahore a vyckejte 3-4 min.

N2

5. jemné stlacte sitko dold

6. muZete kavu servirovat

Stejné postuphjte pri pripravé
caje, bylinkového vyluhu...

-y

11



Jiny’ Zpﬁsob krc’ljeni Krajec/struhadlo SHARP 140781
Krajec/viceucelové struhadlo zeleniny a ovo-
ce zajisti velmi rychlé, pohodIné a presné kra-
jeni. Je opatren vgménnymi struhadly, kte-
ré umoznuji pldtkovani, strouhdni udzkych
i sirsich hranoll zeleniny - napr. oblibenych
bramborovych hranolki. Vgménné ¢&dsti jsou
opatreny ostrymi nerezovymi brity.

zasobnik bezpecné
ulozi vgmennée
nastavce s ostrymi

» 3 vymeénné ndstavce
¥ . zasobnik na vymeénné ndstavce
« vodici rukojet’

\

|
\
Regulace tloustky platkd/hranolkd

od I mm do 6 mm. \\
Na ﬁedléq Nea nxd&c'éq Na émml&; zeleninu upevnite

- grilovand zelenina - zeleninové saldty - zeleninové hranolky NOPIchnUtim na tri
- ovoce,do ndpojd a saldtd - ovocné saldty kovove bodce

-4
ne

vodici rukoje

- Y
a usnadni krdjeni

L *
.
&4
-

S

A

- ;k skldpéci
R protiskluzove
- J nozky

- pro vymeénu nastavce stisknéte tlacitko
.push”na hrané ndstavce a sejméte ho - nastavenim plastové pohyblivé cdasti
ddl od nerezového noZe docilite silngj-

sich platkd/hrubsich nudlicek

-+ otocnym koleckem nastavte
postaveni plastove pohyblive
casti blizko nerezoveho noze
- docilite tak tenkych platkda/

Jjemnéjsich nudlicek \




Krajec/struhadlo 140783

/“

\NE e

Vyzkousejte nas recept
na dokonale krupaveée \1

batatovée hranolky! -
/——"
a——
Batdtoveé hranolky e
—

—” 2 vétsi bataty 4
1 1zicka mleté uzené papriky \
1/2 1zicky soli N
cerstvé namlety pepr
1/2 1zicky chilli
2 |Zice olivového oleje

Postup
Predehrejte troubu na 180 °C. Batdty ocis-
téte, ale neloupejte. Nakrdjejte je na prouzky

” a ochutte uzenou paprikou, chilli, olivovym
(’,{\/ olejem, soli a peprem. Takto ochucené ba-
;‘\\\‘: A~ taty vysklddejte na plech s pecicim papirem
. a pecCte zhruba 25-30 minut dozlatova na

5 AN N
'{\\ 180-190 °C. Dobrou chut!



Od brambory ke knedliku

Nerezovy lis vyuzZijete predevsim na pFipravu bramborovych
tést, ale pomuize Vam také pri odstavrovdni citrusu, pasiro-
vani rajéat, zeleniny, mékkého nebo vareného ovoce, ¢esne-
ku. Varené brambory nebo zeleninu propasiruje skrz otvory
stlaéenim pistu.

1. vioZite uvarené 2. stlacite pist proti 3. dd/? pak zpracujete
brambory sténdm s otvory vzniklou hmotu

‘@; RECEPT

\_=. Bramborove tésto

500 g den predem uvarenych
a prolisovanych brambor
1vejce

Spetka soli

80 g détskeé krupicky

100 g hrubé mouky e
1 PL bramborového skrobu &\

VSechny suroviny spojte a pak na vale hnétte, az vznikne
vl&eénd nelepivd hmota. Z takového univerzalniho bram-
borového tésta muizete vytvorit kromé klasickych prilo-
hovych bramborovych knedlikl spousta dalsich dobrot:

krokety - malé bramboroveé kulicky obalené v trojobalu, smazené v oleji
tasticky plnéné povidly, sypané strouhanym pernikem, masténé mdslem
Sisky s makem masténé rozpusténym mdslem a posypané cukrem
halusky se zelim a uzenym masem nebo s brynzou a slaninou

noky se smetanou, bylinkami a syrem

lok$e - nasucho pecené bramborove placky, masténé sdadlem, poddvanée
na slano jako priloha nebo na sladko jako dezert

jabkance - bramborové placky plnéné tvarohem, prelozené na pdl,
masténé mdslem, sypané strouhanym pernikem a cukrem

plnéné knedliky - uzenym masem poddvaneé se zelim

bramborové koblizky - s priddnim drozdi

bramborové ovocné knedliky, livanecky, nakyp...

14
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Teplomér se sondou 152867

Kuchynsky digitdini teplomér se sondou a kuchyhskd minutka v jednom je skvély
pomocnik. Vyuzit jej mlzete pfi pripravé masa na grilu, v troubé&, pfi uzeni, pri chla-
zeni potravin v lednici, pfi vareni dzemd, karamelu... Teplomér umoznuje nastavit
teplotni alarm pri dosazeni pozadované teploty. Jakmile teplota pokrmu dosdhne
zvolené teploty, ozve se zvukovy signdl. Nebo muzete zvolit rezim minutky, kterd
klasicky odpocitd nastaveny ¢as a o jeho konci Vds informuje zvukovy signdil.

Moznost zavéseni, postaveni pomoci stojanku nebo prichyceni magnetem na zadni
strané teploméru.
yar \‘ Ndvod je soucasti baleni.
................................................................................................... i ’

\NL.

Digitalni univerzdlni teplomér 152829

Mérive °Cive °F. Zdznam minima a maxima.

3 ﬁﬂ»mew'ﬁ““ @
e - & — ) =
e

or0'e13 1
Y ) o =
o =




3tgp\% '\ée\(
/ / D 4 v cicn sp
Mate radi slehacku? =<,
Lahev na vyrobu slehacky 131306, 131307

Jaké mnoZstvi smetany a kolik bombicek:

&islo | celkovy objem gung ucene max. pocet N20
- a mnozstvi mnozstvi s
zbozi nadoby bombicek 8 g
smetany smetany
131306 041 01-0.21 0.2l 1ks
131307 0,68 0,25-04 I 04l 1ks

matice

7= Zdasadné neaplikujte vice nez jednu
( ¥ bombi¢ku a to ani v pripadé, kdy
’ madte dojem, Ze v bombiéce bylo
méné plynu, nez je bé&zné. Rychlost
expanze zdvisi na mnoha faktorech (teplota

téla ldhve, teplota téla bombicky, mnozstvi hlinikova hlava
a teplota smési v Iahvi apod.). Lahev vzdy do- s pdkou, t&snénim
konale vymyvejte. g zavitem kna-
Eroubovani matice
s bombickou

/7 ! V nasich obchodech nejen vy-
{ I ménujeme prdazdné vyménné Jednors i
\ >, bombicky za piné, ale také vy- razove nepg

vgmeénne p

kupujeme prdzdné vyménné ey Of??{)/’ékg
bombi¢ky na slehaéku. 4 g;’/;of)lcost/
)

slehacku Ize aplikovat pouze pomoci m ll.':g’f:g;gzovg
zdobitka, stlacenim pdacky ji aplikujte ove
BOMBIGKy y,

2 A VY & o
na kdvu, dort... EOMBIEKY Ny ymomy SLEHACKY
CREAM CHaRgEgg ~ SLAHACKY

Jednordzg,
IEdnorqzozg

Jednordzove bombicky zakoupite online na
www.domacipotreby.cz nebo v siti prodejen Orion.

16



V ldhvi na Slehacku pripravite vynikajici lahodnou domaci Slehacku. Slad-
R kou bilou Slehaéku na dorty, zdkusky, zmrzlinové pohdry. Neslazenou pak do
NA WEBU omadcek. Mlzete ji rGizné dochutit kakaem, ovocem, vanilkou, orechy, skofici...
Lahve si mUzete vybrat ze dvou velikosti. Kazdou doddvame se 3 zdobicimi

tryskami, Cisticim kartdckem a podrobnym tisténym ndvodem.

. . . s 5 i 5 3. lah bratt / . s Iahvi
1. pripravte si bombicku a prislus- 2.sm?s nalijte do Iahve, ahev obratte a pomaiu 4.s /afz\// v,czo/o;e Qnem
né mnosstvi smetany ke Slehani nasroubujte hlavu a do utahujte matici s bom- vzhdru nékolikrat
J matice vioZte bombicku bickou dokud se plyn svisle zatrepejte

neprepusti do lahve

Restaurace, bary a kavarny vyuzivaji jednordzove bombicky pro rychlou a snadnou kazdodenni pripravu cerstve
Slehacky, protoze potrebuiji zajistit pravidelnou zdsobu pro sve provozovny. Dokdzi nabidnout zdkaznikovi dokonalou
videnskou ci irskou kavu nebo dezert prave diky Slehackove ldhvi a jednordzovym bombickam.

Pro vétsinu ¢eskych domécnosti je stale velmi C,Qﬂg' Q’
popularni vyuziti vyménnych bombicek do @ ; \
slehackovych lahvi, které jsou na ¢eském trhu Q_?
vice nez 50 let. Je to takova ,Ceska klasika®.
Toto teSeni je totiz ckonomické a Setii pri-
rodu. Navic je tato slehacka bez konzervantt.
Pro zachovani stalé nabidky téchto bombicek
funguje na nasich prodejnach Orion vykup.
Zkontrolujte domacnost vasi a vasich babicek
aprineste prazdné bombicky na nase prodejny
Orion. Radi vam je vykoupime a spolecné
ceskou klasiku udrzime.

<6

yvch BOMBICEK na $lehacku a sifon
nnyc )\

N20 /€02

vymé

e Setrite prirodu
e obratem obdrzite hotovost
e neni potieba obal




Jak funguje odstavnovac?

Mechanicky mlynek na odstaviovani vylisuje pfi sprdvném postupu stavu témér ze vSech druhl ovoce a zeleniny,
obilnych trav, bylin a klickd. PFi pouziti mékkého ovoce pripravi spise pyré nebo hustou stdvu s vysokym obsahem
vlakniny. Odstavhovdni probihd diky drceni a tlaku, ktery vytvari Snekovd hridel. Veskerd vylisovand stava odté-
ka otvorem v bocni strané odstavnovaci komory, cedi se skrz cednik, ktery je umistény uvnitf odStavrovaci komory
a protéka skrz platynko do nddoby. Diky tomu ziskdate kvalitni Stadvu bez jakékoliv nezddouci duziny.

regulacni
Sroub
Mechanicky mlgnek na odstavriovdni M 4o sestavite? .
131424 + platynko

4k
{ , ¥ Navod je soucdsti baleni.
o d \L.

VIDEO NAVOD
NA WEBU

Sroubem regulujete
intenzitu lisovani dle
druhu ovoce.

Ovoce vkladate do

. tésnéeni
nasypky.

Zbytky duziny

z vylisovaného u,oeyﬁovocr’
ovoce. sroub
p
platgnko

/=~ Pomalé lisovani je sou¢asné velmi Se-
{ @ ¥ trné ke kvalitd stavy a nenici vitaminy
\N=» rychlou oxidaci a zahrivanim.

o Platynko na zachyceni pripadnygch zbytkd duziny.

/=~ Vnasinabidce:
Otdcenim klicky projde ovoce skrz $ne- 0 | ndhradni sitko a tésneni 180616,
kovou hridel a stava vytekd pres sitko. \ = » ndhradnitésnéni181726.
18




/7 s Ndvod je souédsti baleni.

Maso v plechovkach -

oo

Vulro(wno v Cesle

Plechovka 1 kg Plechovka 0,5 kg
129779 129775,

Pomoci varu (sterilaci) muzete v plechovkdch ucho-
vat syrové, dusené a pecené maso. Nejlépe se hodi na
zpracovdani masa pri zabijackdach. Je dalsi moznosti pro
uchovdni masa vedle mrazeni.

VIDEO NAVOD

Mechanicky zavirac konzerv 131518 NA WEBU
% /773>, Vhodné také na pastiky,
\<. { I pomazadnky, polévky, ovoce
g \ _'__; a zeleninu.

a

1. pomoci klice pripevnime 2. dotazenim zadniho Sroubu 3. pdku dame na pozici 1, 4. paku dame na pozici 2,
zavirac ke stolu nastavime na velikost po- 7-8x zatocime klikou 4-5x zatocime klikou

uZivanée plechovky 19



budou nakrdjené platky peciva, pokud pou-
Zijete mechanicky krdjec. | z ¢erstvého peciva
to pujde snadno. Mlzete ho mit vzdy pri ruce
na kuchynskeé lince.

/7 S Souédsti je vodici ru-
I kojet’ a chranic prstda,
\ H e S
NS . ktert-:" zajis ti la’gzPecne
\ pouzivdni krdjece.

Mechanicky krajec 144711

W

sirku platkd muazete nastavit pomoci néktere jeho casti jsou sklopne soucasti baleni je lepici podlozka, kterou lze umistit pod
nastavitelné packy do 1,8 cm a vy tak setrite misto prisavku v pripadeé ne zcela hladkého povrchu
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na spodni strané je prisavka pro stabilni prichyceni,



